Meniplan vom 30.03.2026 bis 05.04.2026
Montag, 30.03.2026

Meni 1
(790 kcal)

Menii 2
(760 kcal)

Gemiusecremesuppe (160 kcal)

Rosa gebratenes Roastbeef & Kasslerriicken "kalt" an
Cole Slaw, Bratkartoffeln und Remouladensolie (450 kcal)

Gemusebratling an Grilltomate, Bandnudeln
und Barlauchbuttersole (420 kcal)

Dessertcreme mit Topping (180 kcal)

Dienstag, 31.03.2026

Menii 1
(760 kcal)

Menii 2
(750 kcal)

Karottencremesuppe (160 kcal)

Tranche vom Schweinefilet an Pfannengemise,
gebackenen Kartoffeln und Pfifferlingranmsol3e (420 kcal)

Blumenkohl-Brokkoliauflauf mit Heidekartoffeln
in Bechamelsole, gratiniert mit Bergkase (410 kcal)

Himbeersahnejoghurt mit Vanille (180 kcal)

Mittwoch, 01.04.2026

Menii 1
(760 kcal)

Menii 2
(700 kcal)

Selleriecremesuppe (160 kcal)

Rindersaftgulasch mit Champignons und Paprika in
RotweinsolRe, serviert mit Butterspatzle (440 kcal)

Mediterraner Gemuseeintopf mit Raviolis,
Basilikum und geriebenem Parmesan (380 kcal)

Dessertcreme mit Topping (160 kcal)

Donnerstag, 02.04.2026

Menii 1
(745 kcal)

Menii 2
(705 kcal)

Geflugelbrihe mit Einlage (125 kcal)

Schnitzel vom Suslander Schwein "Wiener Art" an
Speckkartoffelsalat, Preiselbeeren und Zitrone (460 kcal)

Gemiuse-Bratreis mit Sprossen, Koriander und Sweet-
Chilisole, serviert mit gebackenem Brokkoli im Tempurateig
(420 kcal)

Dessertbuffet (160 kcal)

Freitag

Menii 1

(720 ke

Menii 2

(730 ke

, 03.04.2026
Cremesuppe vom gerosteten Knoblauch (160 kcal)
Gebratenes Kabeljaufilet an Frihlingsgemusepfanne,
al) Heide-Drillinge und Kapern-Zitronen-Buttersolie

(400 kcal)

Gebackenes Kohlrabischnitzel an gebratenen Pilzen,
al) Kartoffelpiree und Bearner Sof3e (410 kcal)

Waldmeister Gétterspeise mit Vanillesol3e (160 kcal)

Samstag, 04.04.2026

Tomatencremesuppe (160 kcal)

Menii 1 Ofenfrischer Rhabarber-Quarkauflauf

(700 kcal) an Vanillesole (380 kcal)

Menii 2 1 Paar Wiener Wirstchen an Kartoffelsalat
(720 kcal) "Nach Art des Hauses" und Senf (400 kcal)

Dessertcreme mit Topping (160 kcal)

Sonntag, 05.04.2026

Menii 1

(795 ke

Menii 2

(755 ke

Ochsenschwanzbrihe mit Einlage (130 kcal)

In Rosmarinbutter "rosa" gebratene Tranche von der
al) Lammhdifte an Ofengemise, Kartoffelgratin und
Balsamicosole (440 kcal)

Gebratenes Filet von der Fjordforelle an Senfkohl,
al) Fondant Kartoffeln und Krustentierschaum (400 kcal)

Oster-Eisdessert (225 kcal)

Bitte bedienen Sie sich an unserem reichhaltigen Salatbuffet.

Als tagliche Alternative zu unseren Meniis bieten wir lhnen:

Riuhreier, Spiegeleier oder Krauterquark
Kartoffelpiiree oder Salzkartoffeln

auf Wunsch auch mit einem Stiick Butter an.

Wern wiinschen Vhnen einen guten sAppetit



