Montag, 24.08.2026

(770 kcal)

(720 kcal)

Steinpilzcremesuppe (160 kcal)

Rosa gebratenes Roastbeef & Schweinericken "kalt"
an Krautsalat, Bratkartoffeln und RemouladensofRle
(450 kcal)

Gebratene Krautersaitlinge an Kartoffelselleriestampf,
Stachelbeerchutney und gerdsteten Walnlissen
(400 kcal)

Dessertcreme mit Topping (160 kcal)

Dienstag, 25.08.2026

(790 kcal)

(710 kcal)

Gemiusecremesuppe (160 kcal)

Geschmorte Truthanoberkeule an saisonaler Pilzpfanne,
Kartoffelrdsti und Sherrysole (450 kcal)

Vegetarische "Borschtsch" mit Rote Bete, Pirogie
und Sauerrahm (370 kcal)

Himbeersahnejoghurt mit Vanille aromatisiert (180 kcal)

Mittwoch, 26.08.2026

(770 kcal)

(720 kcal)

Blumenkohlcremesuppe (160 kcal)

Lammocurry in roter Thai-Currysofte mit Gemduse,
Koriander, Kokos und Chili an Basmatireis (450 kcal)

"Portobello” mit Ricotta und Spinat geflllter Pilz
an Meersalzkartoffeln und Gorgonzolasol3e (400 kcal)

Dessertcreme mit Topping (160 kcal)

Donnerstag, 27.08.2026

(765 kcal)

(685 kcal)

Geflugelbrihe mit Einlage (125 kcal)

"Harzer Blaubeer-Schmandschnitzel" vom Land-
schwein mit Blaubeerschmand an Bandnudeln (480 kcal)

Sauerkraut-Ananasbratling an Ofenkarotten,
gerosteten Kartoffeln und Senfkornsol3e (400 kcal)
Dessertbuffet (160 kcal)

Freitag, 28.08.2026
Champignoncremesuppe (160 kcal)

Auf der Haut gebratenes Lachsfilet mit Paprika-Porree-
(800 kcal) gemuse und Heide Drillinge an Vermouth-Sol3e (480 kcal)

Frische Rote Bete-Gnocchi an glasierter Birne,
(700 kcal) Pfifferlingen, gerdsteten Kernen und Ziegenkasecreme
(380 kcal)

Rote Johannisbeerquarkspeise mit Vanille aromatisiert
(160 kcal)

Samstag, 29.08.2026
SuRkartoffelcremesuppe mit Kokos und Chili (160 kcal)

Kartoffelpuffer mit Apfelkompott und Zucker
(710 kcal) (390 kcal)

Graupeneintopf mit Rinderbrust, Suppengemiise,
(720 kcal) Heidekartoffeln und frischer Petersilie (400 kcal)

Dessertcreme mit Topping (160 kcal)

Sonntag, 30.08.2026
Rinderbrihe mit Einlage (130 kcal)

Schweinefilet im Lardo-Speckmantel an griinen Bohnen,
(855 kcal) Herzoginkartoffeln und Madeirajus (500 kcal)

Gebratenes Seehechtfilet auf cremigem Kirbisrisotto
(805 kcal) an Weillweinrahmsofe (450 kcal)

Eisdessert (225 kcal)

Bitte bedienen Sie sich auch an unserem
reichhaltigen Salatbuffet.

Als tédgliche Alternative zu unseren Meniis bieten
wir lhnen:

- Riihreier, Spiegeleier oder Krduterquark

- Kartoffelpiiree oder Salzkartoffeln
auf Wunsch auch mit einem Stiick Butter an.

Wen Weinoctien gaten ppetit



