Montag, 28.09.2026

(720 kcal)

(720 kcal)

Gemusecremesuppe (160 kcal)

"Senfeier" gekochte Eier mit Pommery-Senfkornsol3e
an Blattspinat und Butterkartoffeln (400 kcal)

Saisonale Wald- und Wiesenpilze "a la creme",
serviert in einer Blatterteigpastete (400 kcal)

Dessertcreme mit Topping (160 kcal)

Dienstag, 29.09.2026

(800 kcal)

(740 kcal)

Karottencremesuppe (160 kcal)

Tharinger Bratwurst an Specksauerkraut, Kartoffel-
puree mit Rostzwiebeln und Senf (460 kcal)

Klrbis-Chiasamen-Bratling an geschmortem Radicchio,
Schupfnudeln und tomatisierter Estragonhollandaise
(400 kcal)

Vanillesahnejoghurt mit Beerenkompott (180 kcal)

Mittwoch, 30.09.2026

(770 kcal)

(730 kcal)

Champignoncremesuppe (160 kcal)

Tranche vom Schweinefilet im Pfeffermantel an griinen
Bohnen mit Speck, Lyoner Kartoffeln und GewUrzjus
(450 kcal)

Blumenkohlgratin mit Bergkdse und Semmelbrosel
an konfirten Kirschtomaten und Petersilienkartoffeln (410 kcal)

Dessertcreme mit Topping (160 kcal)

Donnerstag, 01.10.2026

(705 kcal)

(685 kcal)

Geflugelbrihe mit Einlage (125 kcal)

Kalbslebergeschnetzeltes mit Champignons in Cognac-
Pfefferrahmsol3e, serviert mit Butterspatzle (420 kcal)

"Spaghetti alla Puveriello" mit einer cremigen Sof3e aus
Pecorino und Pfeffer, serviert mit einem Spiegelei (400 kcal)
Dessertbuffet (160 kcal)

Freitag, 02.10.2026
Blumenkohlcremesuppe (160 kcal)

Seelachsfilet unter einer Krauter-Gewtrzkruste an

(760 kcal) Brokkoligemise, Petersilienkartoffeln und Zitronenvelouté
(440 kcal)
Griechischer Tomaten-Gemusereis mit Feta Kase,

(710 kcal) Oliven und Pinienkernen (390 kcal)

Cassisquarkspeise mit Vanille aromatisiert (160 kcal)

Samstag, 03.10.2026
Kartoffelcremesuppe mit Speck-Crodtons (160 kcal)

Rinderschmorbraten mit Apfelrotkohl, Kartoffelklof3

(770 kcal) und Rotweinsol3e (450 kcal)
Linseneintopf mit Bauchspeck, Wurzelgemuse,
(760 kcal) Heidekartoffeln und einer Bockwurst (440 kcal)

Dessertcreme mit Topping (160 kcal)

Sonntag, 04.10.2026
Rinderbrihe mit Einlage (130 kcal)

Geschmorte Lammkeule in Rosmarinsof3e an

(775 kcal) Ratatouille-Gemuse und Kartoffelgratin (420 kcal)
Gebratenes Wolfsbarschfilet auf Steinpilzrisotto an
(775 kcal) WeilRweinrahmsolie (420 kcal)

Eisdessert (225 kcal)

Bitte bedienen Sie sich auch an unserem
reichhaltigen Salatbuffet.

Als tédgliche Alternative zu unseren Meniis bieten
wir lhnen:

- Riihreier, Spiegeleier oder Krduterquark

- Kartoffelpiiree oder Salzkartoffeln
auf Wunsch auch mit einem Stiick Butter an.

Wern Weinscthen gaten ppetit



