
www.parkresidenz-alstertal.de

Du bist leidenschaftlicher Koch mit Berufserfahrung und arbeitest Hand in Hand 
mit deinen Teamkollegen? Gleichzeitig bringst Du eine positive Grundeinstellung mit, 

arbeitest selbstständig und übernimmst auch gern Verantwortung? 
Dann bist Du bei uns genau richtig! 

KOCH / CHEF DE PARTIE (W/M/D) 
FÜR SENIORENWOHNANLAGE 

IN VOLLZEIT AB 01.02.2026 GESUCHT  

WIR BIETEN:
•	 Überdurchschnittliche Bezahlung
•	 Stundengenaue Abrechnung 
	 (keine unbezahlten Überstunden)
•	 Diverse Zuschläge und Vergünstigungen 
	 (z.B. Stellung von Dienstkleidung, 	  
	 Deutschlandticket für 29 €)
•	 Krisenfeste Beschäftigung
•	 Familienfreundliche Arbeitszeiten 
	 (Kernarbeitszeit von 06.00 – 14.30 Uhr)

•	 Ab und zu geplante Feiern 
	 und Veranstaltungen
•	 Auf Wunsch jedes zweite  
	 Wochenende FREI
•	 Dienstpläne 4-8 Wochen im Voraus
•	 6 Wochen Jahresurlaub
•	 Ein großartiges Team
•	 1 x im Monat kostenfreie Massage
•	 Steuerfreie SFN-Zuschläge

Wir sind: Die Parkresidenz Alstertal

Die Parkresidenz Alstertal ist eine ausgezeichnete Seniorenresidenz mit ausgeprägtem 
Hotelcharakter. In ausgesuchter Lage in Hamburg-Poppenbüttel leben über 

250 Bewohner*innen in unseren Appartements und im vollstationären Pflegebereich. 
Wir verstehen uns als Gastgeber unserer Bewohner*innen und ihrer Gäste, wobei die 
Vielfalt unseres gastronomischen Angebots maßgeblich dazu beiträgt eine behagliche 

und gepflegte Atmosphäre zu schaffen.
Als neues Teammitglied erwarten Dich Aufgaben wie das Kochen auf allen Posten sowie 
die Organisation, Steuerung und Überwachung von Abläufen in Deinem Arbeitsbereich. 
Du unterstützt neue Kollegen*innen bei der Einarbeitung und kannst Deinen kreativen 

Ideen freien Lauf lassen, Kommunikation in deutscher Sprache.

Hast Du Lust Teil unseres Teams zu werden? Dann freuen wir uns über eine 
Kurzbewerbung an: personal@parkresidenz-alstertal.de.


